
GASTRONOMIA Léa Araújo
contato@degustatividade.com.br 

Cardápio funcional no Villa Roberti

degustatividade

FOTOS ARQUIVO PESSOAL

O Villa Roberti lançou recentemente um 
cardápio especial para quem quer manter a 
forma e cuidar da saúde. O chef Lucas Pe-
loso criou o cardápio funcional em parceria 

-

àqueles clientes do Villa Roberti que dei-
xaram de frequentar restaurantes ou aban-

-
berti: comer sem culpa e desfrutar de uma 

à saúde.

-
-

-

-

amendoim torrado e curry acompanhado de 

recheado com espinafre e ricota ao molho 

sobremesa também faz parte desse cardápio 

Las Moras: Pacha Mama Torrontés e Pacha 

Sociedade 47JORNAL DA CIDADE

Onde
Villa Roberti

Chef: Lucas Del Peloso

Especialidade: Italiano

Endereço: Avenida Celso Porfírio Machado, 1.520, 

Belvedere

Telefone: 2534-7714 (reservas)

Horários: Terça e quarta, das 12h à 0h / Quinta a 

sábado , das 12h à 1h / Domingo, das 12h às 19h 

(restaurante)  e das 12h às 22h (delivery)

Detalhes

Na web
www.villaroberti.com.br

www.facebook.com/VillaRoberti,  @villaroberti

Feirinha Aproxima no Diamond
-
-

-

-

Menu Bistronômico 
na Cantina Piacenza

-

-

-

Clube de vinhos da Casa Rio Verde 
-
-

-

Cachaça Lukana

qualidade a cada dia. O presidente da Asso-

-
chaça é produzida artesanalmente em Santo 

-

-

Tartare funcional de abacate

Canelloni e massa de arroz recheado com 
espinafre e ricota ao molho de tomate fresco 
e patinho moído

Hambúrguer de quinoa, amaranto, 
cogumelos, salada de folhas verdes e molho 
de mostarda com azeite extravirgem

Cubos de peito de frango ao molho de 
amendoim torrado e curry acompanhado 
de arroz negro refogado com aspargos


