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Em S3o Gongalo do Sapucai, uma
cidade que ha sete anos era totalmente
rural, s6 se destacava pela produgao
de cafés especiais. Hoje jd sdo quatro
produtores de vinhos premiados, dois
vinicultores em andamento e mais
outros projetos em a serem langados
no terroir mineiro.

Um

apaixonados por vinho, que se

casal de engenheiros
especializam em enologia, Roberta
Cavalcanti e Luis Toledo resolveram se
aventurar na produgdo de vinhos em
uma pequena fazenda de 15 hectares
em 2015 e fundaram a vinicola Artesa.
A metade da drea ¢ de mata nativa e
foi preservada, ja a outra metade tem
uma boa diversidade de tipos de solos,
com terrenos arenosos, argilosos e
graniticos. Em um pequeno espaco foi
possivel plantar variedades de uvas que
se adaptaram muito bem.

Os vinhedos sdo “dry-farmed”, ou
seja, ndo sdo irrigados de forma a
instigar as videiras a buscarem reservas
de dgua em camadas mais profundas
do solo. Como resultado, as plantas
sdo mais resilientes as mudancgas
climaticas, produzem frutos com maior
concentragao de aromas e sabores
e, principalmente, refletem mais
intensamente seu entorno: a tipicidade
da Serra da Mantiqueira.

Na parte mais baixa, a 900 metros
de altitude o terreno € arenoso, onde
foi plantada a Sauvignon Blanc, para
ressaltar os aromas florais dessa
variedade. O Mar de Morros Sauvignon
Blanc (R$154) ¢ um vinho que estd com

uma Gtima aceitacao, segundo Dulce
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Ribeiro, proprietaria da Rex Bibendi.

A parcela mais fria da plantacao
de Syrah foi reservada para o Mar de
Morros Rosé (R$133), em solo argilo-
granitico, sendo a colheita feita trés
semanas antes das uvas destinadas para
o tinto. As uvas vao direto para a prensa,
ndo ha maceragdo e da origem a um
vinho bem fresco e com boa acidez, em
uma belissima coloragdo proveniente
somente da prensagem. Esse rosé de
Syrah ¢ bastante gastronomico e ja esta
na carta de restaurante japonés estrela
Michelin de Sdo Paulo.

A Syraz foi plantada a 1.000
metros de altitude, o que confere
uma boa acidez natural para o vinho.
Surpreendentemente apresenta notas
de evolugdo sem passar por barrica.

Os aromas defumados e terrosos nos

levam a pensar que houve estdgio em

carvalho, porém é o préoprio vinho

que evoluiu em garrafa e atingiu |
notas terciarias. Quando tomamos [
o Mar de Morros Syrah (R$170) logo s

apds ser engarrafado, sentimos muita
fruta e um mentolado, que hoje
deu espago ao defumado e as notas
terrosas, mostrando o potencial de
envelhecimento do vinho.

A Sauvignon Blanc e a Syrah
sao as variedades que melhor se
adaptaram a técnica da dupla poda,
nao s6 em qualidade como também
em produtividade. A vinicola Artesa
estd em testes com a Petit Verdot e
em 2020 foi a colheita que resultou
no melhor vinho que ja produzido por
eles. A produtividade, porém, foi tao

baixa que nao foi possivel dar origem

a um varietal de Petit Verdot, nem
sequer inclui-la no corte com Cabernet
Sauvignon e Cabernet Franc. Era bem
provavel ndo conseguir repetir o blend
na proxima safra. Eu sigo na torcida
pela Petit Verdot mineira.

O tinto de uvas Cabernet Sauvignon
e Cabernet Franc estd em producgio,
envelhecido em barricas de carvalho
francés de primeiro uso fabricadas com
madeiras provenientes de diferentes
florestas na Franga, com dimensades,

granulagdo e intensidades de tosta

loja. Venha conhecer!

19 9660-0086

Rodovia Januario Garneiro, 9339 - LOJA 09
Vila da Serra - Nova Lima - MG

Vinicola Artesa

5 DE JULHO é comemorado o Dia da Gastronomia Mineira e
eu nao poderia deixar de escrever sobre os incriveis vinhos
mineiros que estao sendo produzidos em nosso Estado
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distintos. O Rococ6 2020 sera langado
ao mercado a partir do segundo
semestre de 2022, em uma edigao
limitada de apenas 1.300 garrafas. Ja
estou ansiosa. Enquanto isso, aproveite
para apreciar os demais rotulos na
Vineria Rex Biebendi, em especial
nas segundas e tergas-feiras em que ¢
servida uma degustacdo de trés tagas
de vinhos mineiros a R$57.

Mais experiéncias

gastronomicas no

www.degustatividade.com.br
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