Sociedade

Villa Roberti

O Villa Roberti é o restaurante
dos famosos! Sempre que vou
14 vejo alguma celebridade.
Issoporque a casaficanonobre
bairro Belvedere, distante dos
polos gastrondmicos de BH. E,
éclaro,a qualidade dos pratos é
oprincipal sucesso!

Meus pratos preferidos sdo o
Risotto Speciale ai Gamberoni
—risoto de pistache, camardes
VG em crosta de panko e redu-
¢do de tangerina (R$98) —e o
Medaglione Alfredo —filé alto
grelhadoao molho Alfredo tru-
fado com ravioli de péra e gor-
gonzola (R$68). Das entradas,
eu adoro 0 Salmone Sotto Sale
—laminas de salmao curadoen-
volvidas com finocchio, folhas
baby, ovas e pasta de abacate
servidassobre crostini crocante
(R$34)—,0Chiazze di Taleggio
ai Porri (R$29) —almofadinhas
de massa italiana ao alecrim,
recheados com alho-poré e
queijo Taleggio, servidas com
geleia de pimenta biquinho —
e o Carpaccio de filé mignon
regado com salsa a eoliana ser-
vido com lascas de parmesao,
arrumadinho de racula, flor de
sal e focaccia (R$40). Detalhe
que essa focaccia, assim como
os diversos tipos paes e todas as
pastas (lisase recheadas), éfeita
diariamente na forneria e rotis-
seria do restaurante. Sobreme-
sa imperdivel é o Cannoncini
Croccanti—canudos de amén-
doas recheados com emulsio
de chocolate branco trufado
com sorvete crocante e coulis
de framboesa (R$31).

Omenuexecutivoapresenta

varias op¢es entre risoto, mas-
sa, peixe, carnes bovina e suina
€ uma massa 95% sem gluten,
que vdo de R$29 a R$65. Os
pratos principais sao acompa-
nhados por uma saladinha da
estacao (mix de folhas, minito-
matinhos, rabanete, palmito,
balsadmico e croutons de foc-
cacia) ou tortinha de palmito
pupunha com creme de ca-
nastra trufado e o cliente pode
escolher entre panna cotta de
coco ao creme de abacaxi ou
zabaione de tangerina como
sobremesa. Além disso, hd a
op¢io do menu executivo ra-
pido, comopgdes de grelhados
(peixe, frango e carne bovina)
que vio de R$30 a R$46. Es-
tas opgdes de carnes leves sdo
acompanhadas de uma salada
da estacdo e ndo acompanham
asobremesa.

Ha pouco mais deumano, o
Villa Roberti oferece o servigo
de entrega em domicilio. Sdo
variasopcdes no menu dodeli-
very: pizzas, nas versoes 25, 30
e 35 cm; saladas; massas arte-
sanais (ravioli, penne, lasanha);
risotos eopgdesentre pescados
e carnes. Alguns dos destaques
do menu delivery sdo o Ravi-
6li de Pera ao Tartufo Bianco
(R$52),0Penne aoFilé e Brie
(R$43), o Filé-Mignon 4 Par-
megiana (R$ 50), o Escalope
de Filé-Mignon ao Molho de
Cogumelos (R$ 51) e o Bife
Ancho ao Molho Malbec (R$
53), além das pizzas, claro.

O cardapio do Villa Rober-
ti foi todo elaborado pelo chef
LucasDel Peloso, que também
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Especialidade:ltaliano

Onde?

Belvedere

I

é o responsavel pelo comando
de uma equipe de 30 profissio-
nais na cozinha. Ja no saldo é o
maitre Geraldo Limaque coor-
denacomhabilidadeosgarcons
eoaltopadraodeatendimento.

Durante o inverno, as ca-
deiras do ambiente externosio
cobertas por pele de carneiro
dando um toque de charme e
requinte. E onde funciona o
Espaco Ferrari, o primeiro no
Brasil, em parceira com a pro-
dutoraitaliana Ferrari, referén-
cia maxima em espumantes
método classico na Italia, ha
mais de 100 anos. No coquetel
de inauguracao, que aconte-
ceu no final do ano de 2014,
tive o privilégio de degustar os
espumantes dessa importante
vinicola italiana. Recomendo!
Para completar esse sucesso do
mundodosvinhos,osommelier
Renato Costarecebeosclientes
com o toda sua simpatia e ex-
periéncia. Fundador, diretor e
professor da Associacio Brasi-
leira de Sommeliers em Minas
Gerais, ja conquistou quatro
prémios como melhor somme-
lier pela Sociedade Brasileira
dos Amigos do Vinho (SBAV),
dois da Encontro Gastrd, e se
colocou em terceiro melhor do
Brasil pela revista Prazeres da
Mesa (2011).

As premiagdes sdo varias,
dentreelas: Restaurante Reve-
lacdo Revista Veja BH Comer
& Beber 2012 e Revista En-
contro Gastré 2012 e Melhor
Restaurante Italianode BHem
2014 pela Veja BH Comer &
Beber.

Chef:LucasDelPeloso
Enderego: Avenida Celso Porfirio Machado, 1520 -

Telefone:2534-7714(reservas) e 2534-7705 (delivery)
Horarios: Tercae quarta-das 12hasOh/Quintaa
sdbado-das12ha1h/Domingo-das12has19h
(restaurante) edas 12h as 22h(delivery)

Naweb site: www.villaroberti.com.br,
www.facebook.com/VillaRoberti,
dvillaroberti

Detalhes

Capacidade: 130 pessoas

Estacionamento/manobrista: de quinta a

domingo - R$15
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Léa Aratjo
contato@®degustatividade.com.br
W degustatividade

Rolha: R$60

Carta de vinhos: 220 rétulos

Cartio de crédito: todos

Inaugurado em: dezembro de 2011

Xapuri

Arroz Preguento do Bento!
EsseéonomedopratodaBoa
Lembranga 2015, criadopelo
Chef Flavio Trombino, feito
de coxa e contra coxa desos-
sada refogadas no caldo bem
reduzido do proprio frango
com cogumelos paris frescos
puxados na manteiga, arroz e
cheiroverde. Eacompanhado
de quiabogrelhado, saladinha
de tomate cereja e queijo ca-
nastraagosto. SaiaR$39,90
com direito a levar o prato de
ceramica para casa! Eu ja ga-

ranti esse paraminha colegzo.

ArantesBotequime
CarnesNobres

Todas as quintas-feiras
acontece o “Na Varanda”
no Arantes, com DJ Juliano
Maia e dose dupla de chopp
Brahma das 18h as 20h. A
novidade sdo os espetinhos a
R$8 de carne, frango, queijo
coalho e salsichdo acompa-
nhados de farofinha e molho
de alho. A casa é um mix de
boteco e restaurante e serve
também cortes tradicionais

daraca Angus comopicanha,
chorizo, ancho, fraldinha,
baby beef, t-bone e prime rib.

FeirinhaAproxima

No dia 1° de agosto, das 10h
as 17h, a Ferinha Aproxi-
ma acontece no Shopping
Diamond Mall - estaciona-
mento G4. Idealizada pelo
Chef Eduardo Maya, é uma
tipica feira gastronémica de
rua, itinerante, que acontece
mensalmente, com o objeti-
vode valorizar a gastronomia
mineira.
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