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A Osteria Casa Mattiazzi, especialista em culi-
nériataliana, foi inaugurada em janeirode 1999
sob comando dofundador e chef Massimo Bat-
taglini. Desde o final do ano passado, a casa co-
memorauma novafase comaentrada dossocios
das casas Salumeria Central e Pecatore, André
Hallack e Eder Santos.

E, para celebrar essa parceria, o chef Massimo
Battaglini lancou, junto com o chef italiano Ra-
ftaele Autorino, o projeto Cento x Cento Itédlia
Gastro. Todas as quintas-feiras sera servido na
Osteria Mattiazzi um menu degustagdo por R$
159 por pessoa com couvert, sendo 2 entradas,
2 pratos principais e sobremesa, elaborado com
produtos 100% de origem italiana. Outra novi-
dade éaisengdodetaxaderolha: ocliente podera
levar seu vinho de casa sem custos. O cardépio
sera modificado mensalmente de acordo as es-
colhas feitas no famoso e internacional emp6-
rio e restaurante Eataly, que, com sede unica
no Brasil, em Sdo Paulo, possui um arsenal de
produtos, especiarias e gastronomia italiana da
melhor qualidade.

Estive no langamento e pude apreciar os se-
guintes pratos: minilegumes com molho piemon-
tés de salsinha e aliche; lagostins macaricados ao
mel italiano e zest de limdo siciliano; saladinha
de cevada com peito de codorna confit e molho
de raiz forte italiana; massa de Gragnano com
cogumelos porcini, papada de porco curada e
tomatinhos; atum, couve negra italiana e creme
de graode biconegro, e, para finalizar, uma torta
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Atum, couve negra ita-
liana e creme de gréao de

Detalhes

Horarios: Ter¢aa quinta: 19h 1999
asOh/ Sex: 19ha 1h / Sébado:
12has 17h e 19h a 1h / Do-
mingo: 12has 17h
Capacidade 100 lugares

Inaugurado em janeiro de
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casamattiazzi.com.br
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Pratodaboalembranca2016 doXapuri
Porco, porco, porco: brochete de porco, molho
debarbecue caipira, milhoassadocom manteiga,
farofa de banana, arroz e feijo branco com pé de
porco. Esse éopratoque o chef Flavio Trombino
criouparaoXapuriesseano. Aoanalisarospratos
ja criados pela sua mae Nelsa, constatou que a
maioriaeram pratos de porcoe decidiu homena-
gear rei das panelas mineiras. O langamento foi
notltimodia 1°ejé esta disponivel para aprecia-
doresecolecionadorescomeu! RuaMandacart,
260—-Pampulha. Reservas: (31) 3496-6198.

Queijo Canastrado Ivair

O produtor Ivar Oliveira est4 fazendo muito su-
cesso com seu queijo minas artesanal canastra,
produzido em sua pequena fazenda no munici-
piode Sdo Roque de Minas-MG, aolado esposa
Lucia. O segredo da produgdo Ivair revela: “pri-
meiro é o carinho com que ele é feito”. Em BH,
esta a venda nas lojas Roga Capital (Mercado
Central), Néctar do Cerrado (Cruzeiro) e De L4

Taxa de rolha R$ 40, exceto
quintas-feiras (rolha free)
Carta de vinhos 90 rétulos
Descontos: Passaporte Gastro
noalmogo de sabado e domin-

Osteria Mattiazzi

tipica napoletana a base de ricota fresca e grano
com zabaion ao marsala. Otimos pratos e ainda
com a simpatia do maitre Elvio do Carmo que
encanta a todos que o conhecem.

O menu deste més de margo também prome-
te: almondega de pao cozido, creme de abobora
eaméndoas torradas; minilularecheada comra-
dicchio “trevigiano”, e provola defumada sobre
mistos de folhas da estagdo; lingua de boi em bai-
xa temperatura, molho de raiz forte e beterraba
agridoce; massa de grdo sarraceno com batatas,
acelgas e queijo; rolé de paleta de cordeiro ao
barolo com polenta taragna e de sobremesa um
tipico bolo gelado da regido da toscana.

Durante a semana, mais eventos acontecem!
Nas tercas-feiras o “Martes em Vinho” ofere-
ce trés opgoes de entrada, trés opgdes de prato
principal e umasobremesa por R$ 77 por pessoa,
regados ao vinho da casa, Valmarino Merlot, a
vontade. Nas quartas-feiras é a vez do “Quarta
deBolhinhas” com o mesmo menuacompanha-
do do espumante da casa, Valmarino Brut, por
R$ 89 por pessoa.

Além de tudo isso, a casa dispoe de opgdes
ala carte com massas caseiras e o famoso prato
da boa lembranga. Claro que j tenho um para
minha colecdo, o de 2012. O prato deste ano é
o tortelone de ricota de bufala com trifolato de
cogumelose guancciale. Paraquem éfa derisoto,
0 Gamberoni Pancetta é o prato mais pedido
na casa: risoto de camardes VG enrolados na
pancetta (R$81).
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Saladinha de cevada com peito Torta tipica napoletana a
de codorna confit e molho de
bico raiz forte italiana

base de ricota fresca e grano
com zabaion ao marsala

goenojantar de tercaa quinta.
Chefsclub: 30% terca, quarta,
sabado das 19h30 as 23h30 e
sabado das 12h as 17h (exceto
“Martes em Vinhos”e “Quar-
tade Bolhinhas™).

Onde

L'Osteria Mattiazzi

ChefMassimo Battaglini - Especialidade: Cozinhaltaliana
facebook.com/osteria.mattiazzi.7 Enderego:RuaSoledade, 28, SantaEfigénia-Telefone:(31)3481-1658

(Funcionérios). Tambémpodeserenviadopelos
Correios. Contato(37)99958-1369/ ivair.srmi-
nas@hotmail.com. Mais sobre os queijos: quei-
jodacanastra.com.br.

NovosDrinksnoRokkon

O Rokkon langou uma carta de drinks bem re-
frescantes que podem ser feitos com vodka
Absolut, saqué ou cachaga e ainda vém com um
picolémergulhado! Dasminhasfrutaspreferidas,
acaipi Uvaltélia (picolé deuva, uvaltéliaelichia)
foi a minha escolhida! Mais opg¢oes: Caipi
Rokkon (picolé de maracujd, limdo tahiti e ale-
crim); Brazilian Cocktail (picolé de manga, tan-
gerinae pimentarosa); Morango Quente (picolé
de limdo, morango e pimenta tabasco); Trés
Amores (picolé de maracujd, framboesa, tange-
rinae maracuja); Rokkon Experience (picolé de
chocolate, Absolut Vanilla e canela em p6) e
Mango Quente (picolé de menta, lima da Pérsia
e pimenta). Rua Curitiba, 2227 — Lourdes.
Reservas: (31) 3259-3177.

Léa Araijo
contato®degustatividade.com.br
f@ degustatividade

Lagostins macaricados ao mel italiano e
zest de limao siciliano

Paccheri di gragnano con porcini,
guanciale e pomodorini
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