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O que é que todo mineiro ama?
Péo de queijo, sem duvidas! Eo
da A Pdo de Queijaria é sensa-
cional. Em apenas quatro meses
de funcionamento, j4 foi eleito o
melhor pdode queijode BH pela
revista Veja Comer e Beber! Mas
oquefazopaode queijodelaser
taoespecial? O cuidado em fazer
uma massa fresca todos os dias,
selecionarofornecedor de queijos
especiais e 0 amor que os scios
Mario Santiago e Lucas Parizzi
dedicamaotrabalho.

Os dois se conheceram na fa-
culdade de engenharia de produ-
caoeresolveramse dedicaraone-
gociocomfoconasimplicidadee
qualidade. Paraacompanharum
péo de queijo de respeito, nada
melhor do que um café coado na
hora com o filtro Hario V60, de
origem japonesa, que permite a
extragdo de uma bebida limpa,
com acidez e dogura bem mar-
cantes. Lucas é o responsével
pela parte administrativa e Ma-
rio comanda a cozinha. Sécios e
amigos, fazem tudo em parceria.
Criaram a propria receita de pdo
de queijo com base na tradigdo
familiar, e que estd sempre em
aperfeicoamento. A selecdo
de cafés mineiros conta com a
consultoria de Flavio Borém
para orientar na harmonizagéo
com os paes de queijo. Por isso,
areceita ndo é fixa, evolui cons-
tantemente em busca de exce-
léncia. O foco sdo os melhores
produtores mineiros.

Quatro tipos de queijos sio
alterados nas receitas didrias, a
cadadiadasemana. O Parmesdo
D’Alagoa tem paladar salgado e
picante, do produtor Oswaldi-

nho. O Salitre tem maior acidez
e notas adocicadas, do produtor
Jodo Melo da Fazenda Pavéo.
Jé 0 Canastra tem sabor intenso
e baixa acidez. O clima, a vege-
tacdo, o gado e as peculiaridades
da Serra da Canastra ddo a esse
queijo um sabor forte, meio pi-
cante e encorpado. E produzido
artesanalmente a partir do leite
cru na fazenda Agroserra, do
produtor Jodo Leite. O Gruyere
éotinicoqueijoutilizadoque ndo
éartesanal, é um queijosuico, de
sabor forte, frutado, com um li-
geirosabor de nozes.
Opiodequeijosimplesacom-
panha creme de queijo canastra
e manteiga saborizada com café
expresso. O de queijo Gruyére
sai a R$4,80. Os outros trés sa-
bores saem a R$3,80 a unidade.
Digo simples porque tem op¢ao
de recheados, uma perdigdo! O
campedo de vendas é o Pernil
do Chovinista, recheado com
suculentas laminas de pernil, ba-
con, couve frita e queijo Minas
(R$15,60). Tem também o de
alcatra assada, alho poro, alface
americanae cobertonahoracom
molho de queijo Minas Canastra
(R$16,90); o de linguica arte-
sanal picante, geleia de pimen-
ta, ricula e requeijdo de barra
(R$14); 0 de frango grelhado ao
pestomineiro (couve, sementede
abobora, alho, azeite, pimentado
reino e queijo canastra), requei-
jao de barra e alface americana
(R$14,90) e 0 hamburguer mi-
neiro,emqueopaodequeijovem
recheado com hamburguer feito
de numa combinagdo de carnes
deboi, porcoesalaminhoitaliano,
pétalasdecebolanacervejapreta,

A Pao de Queijaria

queijo Minas e alface americana
(R$15,60). Paraos vegetarianos,
tem pao de queijo recheado com
queijo minas e abobrinha italia-
na e o caprese mineiro, recheado
comqueijominas, tomate cereja,
manjericioeazeite extra-virgem.
Por mais R$5, eles sdo servidos
com salada ou polenta frita. Os
gulosos podem pedir os dois
acompanhamentos por R$9 de
acréscimo. O ketchup ¢ de goia-
bada, feitona casa.

O pido de queijo elaborado

especialmente para o Circuito %

Aproxima, continua sendo ser-
vido e vem com pernil suino de
lata, lascas de copa defumada,
queijo minas padrdo e chutney
de manga (R$16). Ai vocé me
pergunta: j provou todos esses?
Eurepondo: claroquesim! Esabe
qual o melhor? No consigo me
decidir, juro!

E tem mais: dé pra levar essa
maravilha pra casa, congela-
do, em sacos de 350 gramas
(R$13), com unidades de 20
gramas cada. O café, torrado
em Lavras, também é vendido
em grdo ou moido 250 gramas
porR$19.

Para adogar, tem recheio de
requeijdo em barra com goiaba-
da ou doce de leite de Vigosa.
Drinks com leite imperdiveis,
um quente e outro gelado, sdo o
expresso batido com sorvete de
doce de leite com um toque de
ganachedechocolateeoleite cre-
moso quente com doce de leite
de Vigosa.

Noiniciodoanoque vemtere-
mos varias novidades: reformas,
ampliagdes e reformulagdo do
cardépio. Aguardem.

Pao de queijo da Serra do Salitre, creme de queijo
canastra e manteiga saborizada com café expresso

Q

PDQ recheado com alcatra

PDQ recheado de frango PDQ vegetariano, recheado  assada, alho pord, alface,
grelhado ao pesto mineiro  com queijo Minas e coberto com molho de
esalada abobrinha italiana queijo Minas
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EmporioVillaRoberti Fimdeano

Os produtos de qualidade produzidos no Villa  no TcheParrilla

Roberti agora também estdo disponiveis para  Ascomemoragdes de fim de ano estdo proximas
vocé presentear ou levar para casa. Sdo massas  etodas elas (amigo oculto, reunido da turma,
frescas, secas e congeladas, molhos, conservas,  almogo com a galeradotrabalho) merecemum
geleias, paes, torrone, petit four, licor, manteiga  lugar bacana. Uma 6timaopgdoéo Tche

de garrafa, mel e azeite trufados. Todos de fabri-  Parrilla. Porla, nonovo cardapio todas as carnes
cagdo propria, na cozinha, padaria, confeitariae ~ vém com acompanhamento. Outra novidade é
fébrica de massas do VillaRoberti. Osvinhosdo  atabua de degustagdo com trés tipode carne.
emporio também podem ser consumidos na  Além disso, 0 Tché fazum cardépio personali-
mesa pelo mesmo prego. A cerveja Brucke foio  zado dotamanho dasua necessidade. Consulte
destaque de vendas desse fim de semana. opgoes pelotelefone (31) 3889-7005.

PROMOCAQ

2X PaRRIll

Vocé pede seu jantar e o do seu
acompanhante fica por conta da casa.
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O auténtico sabor da carne
3286-1656




