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Menu de Verão no D’ Agostim Di Paratella

degustatividade

Acompanho o trabalho de Matheus Paratella 
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Onde
Endereço: Rua Bernardo 

Guimarães, 2.520 – Lourdes
Telefone: (31) 3347-7126

Chef Matheus Paratella

Detalhes

Na web Quer saber mais? 
facebook.com/dagostimdiparatella

Instagram: @dagostimdiparatella

26 Sociedade JORNAL DA CIDADE

NOVO SANTA FÉ NO BELVEDERE
-

tos do Santa Fé ganhou mais uma uni-
dade além da que funciona na Savassi. É 

-
nês Udon, no Belvedere. Inclusive, serve 

-

fãs de alimentação saudável as dezenas 

queijo cabra, os cogumelos shitake ao 

com shimeji e nirá e o cuscuz com cama-

aos sábados, domingos e feriados. Dia de 

R$ 79,80 o quilo. O acréscimo de grelha-

-

29,90 a R$ 59,90) e escolher um dos sete 

-
roz branco ou integral que são oferecidos 
como cortesia. Av. Luiz Paulo Franco, 421 
– Belvedere.

PALADINO
-

neos em ambiente de fazenda. Prato novo 
-

mato tanto o angu frito quanto a costela 

como o refrescante Mula Mineira (R$ 12), 
a base de cachaça mineira jequitibá, gin-

clássico Porquinho do Salim (R$ 38) – tor-
-

combina muito bem com o verão. Leve as 

e na minifazenda com vaca, cavalo, cabra, 

e gato. Av. Gildo Macedo Lacerda, 300 – 

fone: (31) 3347-7126

 FÉ


